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LONGANIZA TANDILERA

LONGANIZA REGIONAL

LONGANIZA CANTINERA

LONGANIZA ESPAÑOLA

LONGANIZA CALABRESA

SALAMÍN TANDILERO
PICADO FINO Y GRUESO

BASTÓN: 
FINO
GRUESO
CANTINERA
ESPAÑOL



ELABORACIÓN:
Embutido típico de la Campaña Pampeana,
picado grueso.
Elaborada con carne de cerdo, y condimentado 
con especias variadas y equilibradas.
De sabor suave, rememorando al tradicional
chorizo seco de campo.

PRESENTACIÓN:
Se presenta en tiras de 3 unidades, con forma
de jota, embutidos en tripa natural,
peso aproximado 300 grs c/u

LONGANIZA
TANDILERA

EMBUTIDOS
HABITUALES



ELABORACIÓN:
Carne de cerdo, condimentada
con especias aromáticas, ajo y vino.
De sabor levemente picante.

PRESENTACIÓN:
Se presenta en unidades con forma de bastón, 
embutidas en tripa natural. Presentación en tiras 
de 3 unidades, peso aproximado 150 grs c/u

LONGANIZA
REGIONAL

EMBUTIDOS
HABITUALES



ELABORACIÓN:
Carne de cerdo,
condimentada con especias y un toque
de hinojo. De sabor de�nido y notas
picantosas y frescas.

PRESENTACIÓN:
Se presenta en forma de rosca, embutida
en tripa natural, secada en cañas sin atadura. 
Presentación individual de 300grs

LONGANIZA
CANTINERA

EMBUTIDOS
HABITUALES



ELABORACIÓN:
Carne de cerdo,
condimentada con pimentón dulce.
De sabor suave y dejo levemente dulce. 

PRESENTACIÓN:
Se presenta en tiras de 3 unidades,
peso aproximado 300 gr c/u.

LONGANIZA
ESPAÑOLA

EMBUTIDOS
HABITUALES



ELABORACIÓN:
Carne de cerdo,
condimentada con especias varias,
presencia de ají y perfumada con anís e hinojo.
De sabor de�nido y picante.

PRESENTACIÓN:
Presentación en tiras de 2 unidades,
peso aproximado 300 gr c/u.

LONGANIZA
CALABRESA

EMBUTIDOS
HABITUALES



ELABORACIÓN:
Carne de cerdo, aromatizado
con pimienta en granos, notas de ajo
y nuez moscada.

PRESENTACIÓN:
Ppicado �no y grueso, en tiras de 4 unidades.
Peso aproximado 180 grs c/u.

SALAMÍN
TANDILERO
PICADO FINO
Y GRUESO

EMBUTIDOS
HABITUALES



ELABORACIÓN:
Versiones de nuestros tradicionales
embutidos pero esta vez en una presentación
de bastón, embutidos en calibre 50mm.
Con más maduración, más versatilidad,
menos desperdicio, y una rodaja 
uniforme de principio a �n.

PRESENTACIÓN:
Piezas de aproximadamente 900 grs. 

BASTÓN: 
FINO
GRUESO
CANTINERA
ESPAÑOL

EMBUTIDOS
HABITUALES



Calle 5 y Circunvalación Norte
Parque Industrial

Tandil - Buenos Aires - Argentina
 Tel.: 0249-4454230

 lasdinas@gmail.com  /  lasdinas.com
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