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JAMON DE WESTFALIA

JAMON CRUDO SPECK

LOMO CANADIENSE

BONDIOLA AHUMADA




AHUMADO

FRIO

JAMON
DE WESTFALIA

ELABORACION:

Cuartos de cerdo. Curados con sal

y estacionados por mas de 12 meses luego

de haber sido ahumados en frio, logrando

de esta manera un jamén crudo extraordinario
con un equilibrio perfecto de aroma,

color y refinado sabor ahumado.

PRESENTACION:
Piezas de aproximadamente 4.5 Kg.
Para corte en maquina de feteado.
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AHUMADO
FRIO

JAMON
CRUDO
SPECK

ELABORACION:

Seleccién de musculos del cuarto,
deshuesados. Curados con sal, ahumados

y envueltos por una perfumada cubierta

de especias para luego ser estacionados

por mas de 8 meses, logrando de esta

manera aromatizar hasta el centro de la pieza.

PRESENTACION:
Piezas de aproximadamente 3.5 Kg.
Presentacion para corte en maquina de feteado.
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AHUMADO

FRIO

LOMO
CANADIENSE

ELABORACION:

Cintas de lomo de cerdo,

curado con sal, y estacionado durante un
maximo de 60 dias luego de ser ahumado,
logrando de esta manera el buen
desarrollo de su textura, aromas y sabores.

PRESENTACION:
Pieza de aproximadamente 1.5 kg
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AHUMADO
FRIO

BONDIOLA
AHUMADA

ELABORACION:

Cortes seleccionados

del cuello del cerdo.

Curada con sal, y estacionada por un maximo
de 60 dias, luego de haber sido ahumada,
logrando asi el equilibrio justo de sabor, color,
aromay textura.

PRESENTACION:
Piezas de aproximadamente 1,5 Kg.
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Calle 5y Circunvalacion Norte
CABANA Parque Industrial

AE 1 ASDINAS
DENOMINACION < NACIMOS GOURMET Tandil - Buenos Aires - Argentina
ETANDI Tel.: 0249-4454230
lasdinas@gmail.com / lasdinas.com
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